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All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%



Third Edition

C O N T E N T

by K H ÉMA

· Steak-frites Café de Paris | 11$
សាច់គោស្ទៃកអាំង ហាន់ជាដំុចំណិតតូចៗ១២០កៃៃមលើឆ្នៃំងដៃក 

ជាមួយទឹកជៃលក់ខៃមាពិសៃស ដំឡូងបារាំងបំពងនិងសាឡាដបៃតង | 45,100 ៛
· Tenderloin with sauteed potatoes | 15.50$

សាច់គោTenderloin ជាមួយដំឡូងបារាំងចៀន | 63,600 ៛
· Faux-filet frites | 13.50$

សាច់គោRibeye ជាមួយដំឡូងបារាំងបំពង | 55,400 ៛
· Beef Wellington | 16.50$
សាច់គោ វៃលលីងតុន | 67,700 ៛

· Lamb shank | 20$

•សាច់ចៀម ខបៃបបារាំង(ចម្អិនចៃើនម៉ៃង) | 82,000 ៛
· Spring lamb casserole | 18$
សាច់ចៀមខបៃបបារាំង | 73,800 ៛

· Steak tartare | 11$
ភ្លៃសាច់គោបៃបបារាំង | 45,100 ៛

· Khéma burger | 12.50$
បឺរហ្គឺរពិសៃសបៃចាំខៃមា | 51,300 ៛

· Toulouse sausage with potato purée | 10$
សាច់កៃកទូលូ ជាមួយដំឡូងបារាំងកិន និង 

ទឹករំងាស់បៃខិន | 41,000 ៛
· Spinach cannelloni | 9$

បា៉ៃសា្តៃជាមួយផ្ទី | 36,900 ៛
· Pork chop and mustard sauce | 11$

ឆ្អឹងជំនីរជៃូកចៀន ជាមួួយទឹកជៃលក់ 
មា៉ៃសា្តៃដនិងដំឡូងបារាំងចៀន | 45,100 ៛

· Pork milanese | 11$
សាច់ជៃូកចៀនបៃបអុីតាល ី| 45,100 ៛

· Spaghetti carbonara | 9$
សៃបា៉ហ្គៃធី កាបូណារា៉ៃ | 36,900 ៛
· Chicken cordon bleu | 7$
សាច់មាន់ កកដុងប្ល ឺ| 28,700 ៛

· Cheese platter | 20$
ឈីសចមៃុះមុខ | 82,000 ៛

· Charcuterie platter | 20$
សាច់បន្ទះស្តើងៗចមៃុះមុខ | 82,000 ៛

D E S S E R T S
· Lemon tart | 5.50$
នំ កៃូចឆ្មៃរ | 22,600 ៛

· Chocolate fondant | 7.50$
នំ សូកូឡា ហ្វង់ដង់ | 30,800 ៛

· Classic profiteroles | 6.50$
នំ បៃូហ្វីទឹរ៉ូលជាមួយការ៉ៃម | 26,700 ៛

· Cheesecake | 5.50$
នំ ឈីស | 22,600 ៛

· Khéma ice cream | per scoop | 2.50$
កាេរ៉ម | 10,300 ៛ មួយដំុ

S T A R T E R S
· Cobb salad | 7$ | 11$

សាឡាដខប | 28,700 ៛ | 45,100 ៛
· Chef’s salad | 7$ | 11$

សាឡាដចុងភៅពិសៃស | 28,700 ៛ | 45,100 ៛
· Chicken liver mousse | 7$

ម៉ូសផៃសំពីថ្លើមមាន់ ជាមួយទឹកជៃលក់មា៉ៃសា្តៃដ 
នំបុ័ងនិងសាឡាដបៃតងសៃស់់់ | 28,700 ៛

· Spring rolls | 8$
ចៃយ៉បំពងសៃួយ | 32,800 ៛

· Salmon salad | 7$ | 11$
សាឡាដតៃីសាលមុ៉ន | 24,600 ៛ | 40,600 ៛

· Beef carpaccio | 9$  
សាច់គោសៃស់បន្ទះស្តើងៗជាមួយ ឈីស 

សាឡាដ រ៉ុកកៃដ និង បៃៃងអូលីវ | 36,900 ៛
· Green mango and smoked fish salad with prawns | 9$

ញាំសា្វៃយខ្ចីតៃីឆ្អើរ | 36,900 ៛
· Lobster bisque | 9$

ស៊ុប បង្កងបៃបបារាំង | 36,900 ៛
· Seabass tartare | 11$

ភ្លៃសាច់តៃីសុីបាសបៃបបារាំង | 45,100 ៛
· House-made farm pâté | 7$

សាច់បា៉ៃតៃបៃបបារាំង 
ជាមួយនំបុ័ងនិងសាឡាដបៃតងសៃស់ | 24,600 ៛

· Salmon gravlax | 11$
សាច់តៃីសាលម៉ុនសៃស់ បន្ទះស្តើងៗ ជាមួយគៃៃប់ 

ខៃភឹរ និង គៃីមឈីស | 45,100 ៛
· Iceberg wedge salad | 8$

សាឡាដវ៉ៃកនិងឈីសរុ៉កគឹហ្វ័រ | 32,800 ៛
· French onion soup | 7$

ស៊ុប ខ្ទឹមបារាំងជាមួយឈីសអៃម៉ង់តាល 
និងសៃៃស | 28,700 ៛

M A I N S
· Classic mussels | 15.50$
គៃំចំពុះទាកា្លៃសិក | 63,600 ៛
· John Dory fillet | 9$

សាច់តៃីចនដូរីហ្វីលៃ | 36,900 ៛
· Seafood pasta | 12.50$
បា៉ៃសា្តៃគៃឿងសមុទៃ | 51,300 ៛

· Pan-seared dorade fish | 13.50$
សាច់តៃីដូរា៉ៃដ ជាមួយទឹកជៃលក់ ភីផឹរៃ៉ដ | 55,400 ៛

· Creamy salmon linguine | 13.50$
លីងហ្គីនីសាច់តៃីសាលម៉ុន(មានជាតិកៃៃម) | 55,400 ៛

· Salmon steak | 16.50$
សាច់តៃីសាលម៉ុន | 67,700 ៛
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• Cobb salad | 7$ (small) 11$ (large)
• សាឡាដខប | 28,700 ៛ (តូច) 45,100 ៛ (ធ)ំ

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%



• Spring rolls | 8$
• ចៃយ៉បំពងសៃួយ | 32,800 ៛

• Chef’s salad | 7$ (small) 11$ (large)
• សាឡាដចុងភៅពិសៃស |28,700 ៛ (តូច)   
            45,100 ៛  (ធ)ំ

• Salmon salad | 7$ (small) 11$ (large)
• សាឡាដតៃីសាលមុ៉ន | 28,700 ៛ (តូច)  
            45,100 ៛ (ធ)ំ

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

• Chicken liver mousse | 7$
• ម៉ូសផៃសំពីថ្លើមមាន់ ជាមួយទឹកជៃលក់មា៉ៃសា្តៃដ   
 នំបុ័ងនិងសាឡាដបៃតងសៃស់់់ | 28,700 ៛



• Beef carpaccio | 9$
• សាច់គោសៃស់បន្ទះស្តើងៗជាមួយ ឈីស  
 សាឡាដ រ៉ុកកៃដ និង បៃៃងអូលីវ | 36,900 ៛

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%



All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

• Green mango and smoked fish salad 
 with prawns | 9$
• ញាំសា្វៃយខ្ចីតៃីឆ្អើរ | 36,900 ៛

• House-made farm pâté | 7$
• សាច់បា៉ៃតៃបៃបបារាំង    
 ជាមួយនំបុ័ងនិងសាឡាដបៃតងសៃស់ | 28,700 ៛

• Seabass tartare | 11$
• ភ្លៃសាច់តៃីសុីបាសបៃបបារាំង | 45,100 ៛

• Lobster bisque | 9$
• ស៊ុប បង្កងបៃបបារាំង | 36,900 ៛



• Salmon gravlax | 11$
• សាច់តៃីសាលម៉ុនសៃស់ បន្ទះស្តើងៗ 
 ជាមួយគៃៃប់ ខៃភឹរ និង គៃីមឈីស | 45,100 ៛

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%



• Iceberg wedge salad | 8$
• សាឡាដវ៉ៃកនិងឈីសរុ៉កគឹហ្វ័រ | 32,800៛

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax



• French onion soup | 7$
• ស៊ុប ខ្ទឹមបារាំងជាមួយឈីសអៃម៉ង់តាល 
 និងសៃៃស | 28,700៛

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%
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All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Classic mussels | 15.50$
• គៃំចំពុះទាកា្លៃសិក | 63,600 ៛



All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

• Creamy salmon linguine | 13.50$
• លីងហ្គីនីសាច់តៃីសាលម៉ុន(មានជាតិកៃៃម) | 55,400 ៛

• Pan-seared dorade fish | 13.50$
• សាច់តៃីដូរា៉ៃដ ជាមួយទឹកជៃលក់ ភីផឹរៃ៉ដ | 55,400 ៛

• Seafood pasta | 12.50$
• បា៉ៃសា្តៃគៃឿងសមុទៃ | 51,300 ៛

• John Dory fillet | 9$
• សាច់តៃីចនដូរីហ្វីលៃ | 36,900 ៛



រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Salmon steak | 16.50$
• សាច់តៃីសាលម៉ុន | 67,700 ៛



All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax



រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Steak-frites Café de Paris | 11$
• សាច់គោស្ទៃកអាំង ហាន់ជាដំុចំណិតតូចៗ 
 ១២០កៃៃមលើឆ្នៃំងដៃក ជាមួយទឹកជៃលក់ខៃមាពិសៃស  
 ដំឡូងបារាំងបំពងនិងសាឡាដបៃតង | 45,100 ៛



• Beef Wellington | 16.50$
• សាច់គោ វៃលលីងតុន | 67,700 ៛

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

• Tenderloin with sauteed potatoes | 15.50$
• សាច់គោTenderloin 
     ជាមួយដំឡូងបារាំងចៀន | 63,600 ៛

• Faux-filet frites | 13.50$
• សាច់គោRibeye ជាមួយដំឡូងបារាំងបំពង | 55,400 ៛

• Lamb shank | 20$
• សាច់ចៀម ខបៃបបារាំង(ចម្អិនចៃើនម៉ៃង) | 82,000 ៛



រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Spring lamb casserole | 18$
• សាច់ចៀម ខបៃបបារាំង | 73,800 ៛



All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

• Steak tartare | 11$

• ភ្លៃសាច់គោបៃបបារាំង | 45,100 ៛



រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Khéma burger | 12.50$
• បឺរហ្គឺរពិសៃសបៃចាំខៃមា | 51,300 ៛



• Toulouse sausage and potato purée | 10$
• សាច់កៃកទូលូ ជាមួយដំឡូងបារាំងកិន  
 និង ទឹករំងាស់បៃខិន | 41,000 ៛

• Spinach cannelloni | 9$
• បា៉សា្តៃជាមួយផ្ទី | 36,900 ៛

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax



រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Pork chop and mustard sauce | 11$
• ឆ្អឹងជំនីរជៃូកចៀន ជាមួួយទឹកជៃលក់   
 មា៉ៃសសា្តៃតនិងដំឡូងបារាំងចៀន | 45,100 ៛

• Pork Milanese | 11$
•  សាច់ជៃូកចៀនបៃបអុីតាលី | 45,100 ៛

• Spaghetti carbonara | 9$
• សៃបា៉ៃហា្គៃធី កាបូណារា៉ៃ | 36,900 ៛

• Chicken cordon bleu | 7$
• សាច់មាន់ កកដុងប្លឺ | 28,700 ៛



• Cheese platter | 20$
• ឈីសចមៃុះមុខ | 82,000 ៛

• Presentation of the platters will vary daily

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax



• Charcuterie platter | 20$
• សាច់បន្ទះស្តើងៗចមៃុះមុខ | 82,000 ៛

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%
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All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax

រាល់តម្លៃទាំងអស់នឹងតៃូវបូកបញ្ចូលថ្លៃសៃវាកម្ម៧% និងពន្ធអាកររដ្ឋ១០%

• Lemon tart | 5.50$
• នំកៃូចឆ្មៃរ | 22,600 ៛



• Chocolate fondant | 7.50$
• នំសូកូឡា ហ្វង់ដង់ | 30,800 ៛

• Khéma ice cream | per scoop | 2.50$
• កាេរ៉ម | 10,300 ៛ មួយដំុ

• Classic profiteroles | 6.50$
• នំបៃូហ្វីទឹរ៉ូល | 26,700 ៛

• Cheesecake | 5.50$
• នំឈីស | 22,600 ៛

All prices are subject to 7% service charge and 10% government tax






